CASA MONTAGNA

Nvyttarsaften

En siste kveld i dret — pé italiensk vis

Midnatt

Noe som bobler, noe som er hemmelig.
En velkomstskal som ferst avsleres i glasset.

Troffel-agnolotti

Hjemmelaget agnolotti fylt med sopp og ricotta,
servert med kremet troffelsaus og revet sort troffel

Ytrefilet av kalv

Med selleripuré, sesongens grgnnsaker,
bakte rgdbeter, perlepoteter og timiansaus

Sjokoladefondant

Varm og myk — med en nyttarsvri

Godt nytt ar



CASA MONTAGNA

New Year’s Eve

A last evening of the year, Italian style

Midnight

Something sparkling, something secret.
A welcome toast, revealed only in your glass.

Truffle Agnolotti

Homemade agnolotti filled with mushrooms and ricotta,
served with a creamy truffle sauce and grated black truffie

Veal Striploin

With celery purée, seasonal vegetables,
roasted beets, pearl potatoes and thyme sauce

Chocolate Fondant

Warm and molten — with a New Year’s twist

Happy New Year



